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ALIMENTATION DURABLE -

10 questions pour faire évoluer les
consommations en préservant
I'environnement

ADEME - Une alimentation plus durable en 10 questions : faire évoluer notre assiette pour préserver
I'environnement, septembre 2022
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0UI, a toutes les étapes de la chaine alimentaire

sont concernées
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Une loi anti gaspillage _
depuis février 2016 2> L Loi Garot
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